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３　野菜づくりのさかんなところ
①鳥取県の野菜づくりの特色

鳥取県では、下のグラフに見られるようにたくさんの種
しゅるい

類の野菜

がつくられています。

野菜づくりがさかんになったのには、次のような理由があります。

その結
けっ

果
か

、白ねぎ、すいか、ブロッコリー、らっきょうなどは、

全国有
ゆうすう

数の産地となりました。

①土地にあった作物をつくったこと

②気候をうまく利
り

用
よう

したこと

③大
だい

都
と し

市（京阪神）に近いこと

④大学や試
し

験
けん

場
じょう

といっしょに研究を重
かさ

ねてきたこと

らっきょう
66％

東部
9.5億円

白ねぎ
23％

だいこん 3％

アスパラガス
2％

その他
6％

中部
57.8億円

すいか
48％

白ねぎ
10％

らっきょう
10％

ブロッコリー
8％

ミニトマト
5％

ほうれん草
4％

キャベツ 2％

メロン 2％
ねばりっこ 2％

その他
9％

西部
37.0億円 白ねぎ

57％

ブロッ
コリー
32％

にんじん
4％

トマト 3％ その他 4％

鳥取県の地いき別に見た野菜の販売額［2015 年 / 全農とっとり］
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鳥取県でつくられた野菜の半分近くは、京阪神地方に出荷されて

います。

野菜は新せんさがとても

大切です。そのため、しゅ

うかくからできるだけ短い

時間で運
はこ

ぶために高
こうそく

速道路

を使います。また、せん用
よう

の冷
れい

ぞう庫
こ

を使って野菜を

冷
ひ

やしたのちに、新せんさ

をたもったまま各地の市場

に送ることもしています。

さらに、野菜を出荷する

前に、色・形・大きさ・重
おも

さなど、市場にあわせてたくさんのチェックをしています。

このような努力が実
みの

って、「鳥取県の野菜はとてもおいしい」と

いうひょうばんになっています。

14％

17％

さんよう

ちゅうきょう

３％

11％

けいひん

京浜

京阪神
（大阪、京都、神戸）

おおさか

さんいん

きょうと こう べ

45％

選
せん

果
か

場ですいかのチェックを

しているところ（北
ほくえい

栄町）

冷ぞう庫でブロッコリーを

冷やしているところ（大
だいせん

山町）

鳥取県の野菜の出荷先
［2015 年 / 全農とっとり］
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②クローズアップ！野菜づくり

弓ヶ浜の白ねぎ

北栄町・琴
ことうら

浦町のすいか

大山町のブロッコリー

砂
すな

地
ち

を利用して、味がよく、白色と緑色

のバランスのよい白ねぎがつくられていま

す。品種を組み合わせて、一年中つくられ

ています。また、土をよせる機械やしゅう

かくする機械、皮をはぐ機械が使われるよ

うになり、作業がとても楽になりました。

大山のすそ野に広がる黒ぼく地
ち

帯
たい

は、全

国有数のすいか産地で、京阪神を中心に出

荷されています。北栄町の「大
だいえい

栄すいか」

が最も有名です。琴浦町の「がぶりこ」は、

皮が黒いけれど中身は赤く、あまくて種が

少ないのでガブリと食べられることから名

づけられました。

広い土地とやわらかい土
ど

じょうを利用

し、夏をのぞいて一年中、ブロッコリーが

しゅうかくされています。新せんでおいし

いと県外から人気で、ブロッコリーを使っ

た新しい料
りょう

理
り

のしかたを本にして人びとに

知らせています。

弓ヶ浜の白ねぎ畑
はたけ

北栄町のすいか畑

琴浦町のすいか「がぶりこ」

大山町のブロッコリー畑
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鳥取市福部町のらっきょう畑

北栄町のながいも畑

日南町のトマトハウス

日南町のトマト

鳥取市福
ふく

部
べ

町のらっきょう

北栄町のながいも

日
にちなん

南町のトマト

砂丘地を利用し、歯
は

ざわりのよいらっ

きょうがつくられています。かんそうにと

ても強く、10月から 11 月にかけてむらさ

き色の花が砂丘をいろどります。

海岸線にそった砂丘地では、色が白く、

歯ざわり、したざわりがよい「砂丘ながい

も」がつくられています。体によい成
せいぶん

分が

多くふくまれているので、とても人気があ

ります。

夏のすずしい気候を利用して、他の地い

きではつくりにくい時
じ き

期にトマトをつくっ

ています。トマトは雨にあたると病
びょう

気
き

にか

かりやすいので、雨をよける工夫（雨よけ

ハウス）をしてトマトを守っています。日

南町のトマトはおいしいと県外の人にも人

気があります。


