
【別添】 

令和７年度とりぎん文化会館厨房機器更新業務仕様書 

１ 業務名称 

令和７年度とりぎん文化会館厨房機器更新業務（以下｢本業務｣という。） 

   

２ 業務場所 

  とりぎん文化会館 レストラン（鳥取市尚徳町１０１番地５）（別紙１）全体平面図 参照 

 

３ 委託期間 

  契約締結日から令和８年３月３１日 

 

４ 業務概要 

レストランの厨房に設置されている電気フライヤー２台及びガスレンジ１台について、既設の機器

を撤去後、新たに同等機器を設置し厨房の機能回復を行うもの。 

 

５ 業務内容 

（１）既設品撤去及び新規品設置 

ア 電気フライヤーの撤去及び新設 

（ア）既設の卓上型ビルトイン式２台を撤去 

（イ）新規独立式スタンド型機器２台を設置 

（ウ）電源コンセントへの接続（必要に応じ差込プラグ取替） 

イ ガスレンジの撤去及び新設（ガス配管工事含む） 

   （ア）既設のガスレンジ１台を撤去 

（イ）新規同等機器１台を設置 

（ウ）ガス配管の既設切り離し及び新規機器への接続 

ウ 作業台の撤去及び新設（独立式スタンド型電気フライヤーの設置に伴う） 

（ア）既設の作業台１台を撤去 

（イ）新規作業台１台を設置 

アからウについては（別紙２）厨房機器配置図 参照のこと。 

（２）更新機器仕様 

（別紙３）新規機器仕様一覧と同程度の機能を有する機器とする。 

なお、機種の決定にあたっては、発注者及び施設担当職員と十分調整を行ない決定すること。 

（３）試験・確認 

整備後、各機器の動作確認を行い、正常に動作することを確認すること。 

   

６ 業務完了時の提出書類及び検査 

本業務完了後、５日以内又は令和８年３月１６日のいずれか早い日までに業務完了通知書を提出

し、その日から１０日以内又は令和８年３月２５日のいずれか早い日までに検査を受けること。ま

た、同時に施工写真（施工前後の状況が分かるもの）を１部提出すること。 

 

７ 成果品  

業務完了時に、次の事項を記載した完成図書を１部、成果品として提出すること。（併せてＰＤＦ

等の電子データをメール等で発注者に提出すること。） 

  （完成図書） 

   ・作業写真（作業着手前、作業完了後） 

   ・機器完成図、取扱説明書 

 

８ 業務実施に当たっての留意事項 

（１）施工に必要な資格 

受注者は、厨房機器及びその搬入・据付、並びに電気・ガス・給排水設備に関する専門知識を

有し、それらの 作業に熟練した者に設置・調整作業等を行わせること。 

 （２）機器の撤去・搬入 



既設機器の撤去・搬出及び新規機器の搬入は、事前に現地を確認の上、適切な方法で行なう

こと。 

（３）諸法令に定める所定の手続き等 

受注者は、諸法令に定める所定の手続を適正に行うこと。  

 （４）作業日の指定 

作業日は、レストラン休館日（毎週月曜日（ただし、月曜日が国民の祝日等にあたる場合は、

その翌日以降の休日でない日））１日で行うこと。なお、休館日ごとの複数日でも作業可能であ

るが、レストラン運営に支障のないようにすること。 

具体的な作業日は施設担当職員と調整を行なって決定すること。 

（５）機材等 

本業務に使用する機材等は、現地調査を行った上で選定し、作業前に発注者の確認を受ける

こと。 

 （６）既設品の処分等 

交換の対象となる既設品及び発生材については搬出し、関係法令に従い適正に処分すること。 

 （７）既存部分損傷等対応 

運送、搬入、各種作業及び点検･調整に伴い既存部分を損傷等した場合は、速やかに発注者及

び施設担当職員に報告し、既成にならい補修すること。 

 （８）不具合対応 

発注者が実施する検査を終了した後１年間は、受注者の責任と認められる不良箇所が発生し

たものについては、受注者の負担で対応すること。それ以外のものについては、別途協議し決定

すること。 

 

９ その他 

（１）業務実施に当たっては、発注者及び施設担当職員と十分調整を行うこと。 

（２）やむを得ない事情により、本仕様書の変更を必要とする場合には、あらかじめ発注者と協議

の上、承認を得ること。 

（３）本仕様書に記載されていない事項については、発注者の指示に従うこと。 
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新規機器仕様一覧

No 機器名称 機器仕様 数量 備考

(1) 基本仕様

　・独立スタンド型

　・機器寸法　幅350mm×奥行590mm×床面からの高さ800mm

・油温度調節範囲50℃～200℃

・油量：12L～18L

(2) 電源　3相200V　50/60Hz

　・機器の差込プラグを必要に応じて取替えること

　・既設壁コンセント：4P接地極付き30Aコンセント（1台あたり）

　　（コンセント1箇所(1台あたり)の送り元ﾌﾞﾚｰｶｰ容量:50A）

(3) 付属品(ｵﾌﾟｼｮﾝ)

　・バスケット（ﾌﾙｻｲｽﾞ 260mm×170mm×深100mm程度）
    ×ﾌﾗｲﾔｰ1台につき1個

(4) 設置スペース

　　幅1000mmのｽﾍﾟｰｽに2台収まること。

　　また隣接作業台及び各機器間は100mm程度の余裕があること。

(5) その他の仕様は、（別紙４）新規電気フライヤー参考図を参照
　すること

(1) 基本仕様

・機器寸法　幅1500㎜×奥行750㎜×床面からの高さ800㎜

　・コンロ部

　　・一重バーナφ115(6500kcal/h)×2箇所

　・二重バーナφ140+φ50(11000kcal/h)×3箇所

　・オーブン部

　　・バーナ(7000kcal/h)×2箇所

　　・オーブン内寸法　幅480mm×奥行600mm×高さ280mm　

(2) 燃料　ＬＰガス

(3) 付属品

　・オーブン部　網、バット等

(4) ＬＰガス配管工事

　既設のLPｶﾞｽ配管を取り外し、新規機器設置後に接続を行う

(5) 燃料転換への対応

　　関連部品の交換により、都市ｶﾞｽでも使用可能であること

(6) その他の仕様は、（別紙５）新規ガスレンジ参考図を参照する
　こと

(1) 材質　ステンレス製

(2) 寸法　幅1350mm×奥行750mm×床面からの作業面高さ850mm

　　実際の製作寸法は、現場及び電気フライヤーの設置スペースを

　考慮の上、決定すること。

(3) 床面から230㎜程度の高さに、すのこ棚を設けること

(4) 既設作業台と同等のバックガード（幅50mm×高さ150㎜）を設け
　ること

(5) 壁面と床面のガス配管及び隣接の作業台に干渉しないこと

(6) その他の仕様は、（別紙６）新規作業台参考図を参照すること

（別紙５）
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1 電気フライヤー ２台

３

ガスレンジ２ １台
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既設ガス配管

　電気配線等の一時的な取り外し及び復旧を行う。

・各コーナーは既設作業台と同等に適度な丸みを付けること。

・既設のガス配管、隣接の機器と干渉しない寸法、形状とすること。

・既設台の撤去にあたり、必要に応じて周辺機器の給排水配管、

　決定すること。

・図面の寸法は参考であり、実際の製作寸法は、現地を確認の上、

・材質：ステンレス

（別紙６）
新規作業台参考図


