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１　鳥取県の水産業の様子
　鳥取県の海岸線は、長さが約

やく

129 キロメートルあり、その多く

が砂
すなはま

浜の海岸です。

　各
かく

地
ち

で漁
ぎょ

船
せん

による漁
ぎょ

業
ぎょう

がさかんに行われ、マアジ、スルメイカ、

ズワイガニ、ベニズワイガニ、マグロ類
るい

、ブリ類、サバ類、ハタハ

タなどをたくさんとっています。

鳥
とっ

取
とり

県
けん

の水
すい

産
さん

業
ぎょう

4

鳥取県の主な漁かく物とその漁かく量
りょう

順
じゅん

位
い

種
しゅ

　　類
るい

全国順位

ズ ワ イ ガ ニ 第２位

ブ リ 類 第２位

ク ロ マ グ ロ 第３位

マ ア ジ 第３位

ベニズワイガニ 第４位

ハ タ ハ タ 第５位

カ レ イ 類 第５位

〔2010 年 / 農
のうりん

林水
すいさん

産省
しょう

〕

ブリ類 
23％

アジ類 
15％

サバ類 
17％

カツオ類
14％

マグロ類 ４％

カレイ類 ４％

ベニズワイガニ ４％

ハタハタ １％
ズワイガニ ２％

スルメイカ
６％

その他
10％

鳥取県の魚
ぎょしゅ

種別
べつ

漁かく量の割
わりあい

合
［2010 年 / 農林水産省］

マアジ マグロ ハタハタ
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4
１　鳥取県の水産業の様子

　鳥取県の海
かいがんせん

岸線は，長さが約
やく

130 キロメートルあリます。その多

くが砂浜の海岸です。

　各地で漁
ぎょせん

船による漁
ぎょぎょう

業がさかんに行われ，イワシ類，アジ，サバ，

ブリ類，カレイ類，クロマグロ，ハタハタ，ベニズワイガニ，ズワ

イガニなどをたくさんとっています。

　鳥取県の漁業は，数日か

ら数週間漁
りょう

をする「おき合
あい

漁業」と日帰りで漁をする

「えん岸
がん

漁業」に分かれます。

　おき合漁業には，サバ，

イワシなどをとる「大
だいちゅうがた

中型

まきあみ漁業」，ズワイガニ，

ハタハタなどをとる「おき

合底
そこ

びきあみ漁業」，ベニズ

ワイガニをとる「かにかご漁業」，スルメイカをとる「いかつり漁業」

があります。

クロマグロ

鳥
とっとりけん

取県の水
すいさんぎょう

産業

サバ
38％

イワシ類
17％

アジ
13％

ブリ類
10％

ベニズワイガニ 7％
ヒラメ・カレイ類2％

ハタハタ 2％
クロマグロ 1％
スルメイカ 1％ ズワイガニ 1％

その他
13％

鳥取県の魚種別漁かく量の割
わり

合
あい

［2018 年 / 鳥取県農林水産部
ぶ

水産課
か

（推定値）］
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　えん岸漁業には，ブリ類，タイ類な

どをとる「さしあみ漁業」，ヒラメやメ

イタガレイなどをとる「小
こ が た そ こ

型底びきあ

み漁業」，ケンサキイカ（白いか）など

をとる「いかつり漁業」などがあります。

　日本人は魚好
ず

きで，海からとったも

のをたくさん食べています。特に，鳥

取市民のカニの消
しょうひ

費量は県
けんちょうしょざいち

庁所在地の

中で全国一です。魚を食べることによっ

て，元気にくらすために必要ないろい

ろな栄
えいよう

養をとることができます。

　県内で水あげされた魚などは，まず

水あげされた港
みなと

の市場でセリが行われ，

その後，スーパーマーケットなどのお

店に運ばれて売られます。

種　　類 全国順位

か 　 に 第 １ 位

い わ し 第 １ 位

か れ い 第 ２ 位

い 　 か 第 ３ 位

か 　 き 第 ３ 位

〔2016 〜 2018 年平均 /総
そうむしょう

務省〕

鳥取市の魚
ぎょ

貝
かい

類等の一世帯あたり購
こうにゅう

入量

（全国県庁所ざい地別ランキング）

ブリ

ズワイガニ（松葉がに）

ケンサキイカ（白いか）
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2　漁
ぎょ 

業
ぎょう

のさかんなところ
①クローズアップ！境

さかい

漁
ぎょこう

港

　境漁港は，ベニズワイガニ，ブリ類の水あげ量が全
ぜんこく

国で第１位で

す。

　毎日，鳥
とっとりけん

取県の人が食べる魚の量よりたくさんの魚が水あげされ

ているので，その多くは県外に出
しゅっか

荷されています。

②クローズアップ！松
まつ

葉
ば

がに

　鳥取県で水あげされるズワイガニは，成
せいちょう

長したオスを「松葉が 

に」，だっぴして間もないオスを「わか松葉がに」，メスを「親が 

に」とよんでいます。

　鳥取県では昔から松葉がにを食べており，江戸時代の古い記
き ろ く

録に

11 月に食べたことがのっていたことなどから，11 月の第４土曜日が 

鳥取県「松葉がにの日」として決められました。この日の前後は，

松葉がにに関
かん

するさまざまなイベントが開
ひら

かれます。

境漁港の主な漁かく物の水あげ量と全
ぜんこくじゅんい

国順位（単位：トン）

〔2017 年 / 農
のうりんすいさんしょう

林水産省〕　※鳥取県外の漁
ぎょせん

船による水あげもふくむ

種　　類 境　港 全　国 割　合 全国順位

ベ ニ ズ ワ イ ガ ニ 7,295 12,456 59% 第１位

ブ リ 類 14,541 94,109 15% 第１位

クロマグロ（生せん） 1,038 4,283 24% 第２位

マ ア ジ 17,880 124,374 14% 第３位

マ イ ワ シ 42,063 458,906 9% 第３位

サ バ 類 25,794 489,731 5% 第６位
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　鳥取県のズワイガニの漁かく量は，昭和 38 年に，過
か こ

去最高の 

5,280 トンを記録しました。しかし，とりすぎによって量が少なく

なり，平成３年には 309 トンにまで減
へ

りました。

　その後，とる大きさや漁の期
き か ん

間が国

の法律
りつ

で決められました。漁業者は法

律で決められたことを守り，みずから

も決まりを作ってズワイガニの量が増
ふ

えるように努力しています。

　こうした努
どりょく

力や，ズワイガニ増
ぞう

しょ

く場のこう果などもあって，平
へいせい

成 30 年

度は 899 トンの漁獲量でした。

　鳥取県産の松葉がにの中でも，甲
こうはば

幅

13.5㎝以上，重さ 1.2kg 以上で専門の目

きき人にみとめられた見ばえのりっぱな

かにには，「五
い つ き ぼ し

輝星」のタグを付けて売り，

鳥取の高品
ひんしつ

質なカニを宣伝しています。

　令和元年の初
はつ

競
せ

りでは１ぴき 500 万

円の世界最高値で競り落とされました。

時　　　　期 11 月
６日

12 月
　

１月
　

２月
　

３月
20日

松 葉 が に

わか松葉がに

親　が　に

ズワイガニの漁
りょう

期
き

国で定められた漁期

漁業者がみんなで決めた漁期

〔2019 年 / 鳥取県農林水産部〕

トップブランド「五輝星」

のタグがついた松葉がに

漁かくできる大きさ（自主きせい）

　松 葉 が に：甲幅１０.５㎝以上

　わか松葉がに：甲幅１０.５㎝以上

　親 が に：甲幅７㎝以上
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い

ています。

　鳥取県でズワイガニがとれる量は、昭

和 38 年に、かこ最高の 5,280 トンを

記録しました。しかし、とりすぎによっ

て量が少なくなり、平成３年には 309

トンまでへりました。

　その後、とる大きさや漁
りょう

の期
き

間
かん

が国の

法
ほうりつ

律で決められました。漁業者は法律で

決められたことを守り、みずからも決ま

りをつくってズワイガニの量がふえる

ようにしています。

　そうしたことの成
せい

果
か

や、ズワイガニぞ

うしょく場の努力などもあって、平成４

年からとれる量がふえてきています。

産
さん

地
ち

証
しょう

明
めい

タグで鳥取県の
松葉がにをＰＲ

漁かくできる大きさ（自主きせい）

松葉がに：甲幅 9.5 ㎝以上

わか松葉がに：甲幅 10.5 ㎝以上

親がに：甲幅７㎝以上

カ ニ の 漁
りょう

期
き

 

時 期 11 月 12 月 １月 ２月 ３月
 ６日  　　　　 20 日  　　　　 20 日

松 葉 が に

わか松葉がに

親 が に

15日16日

10日

〔2011 年 / 鳥取県農林水産部〕

農林水産省で定められた漁期

漁業者が自主きせいで申し合わせた漁期

甲幅
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③クローズアップ！漁
ぎょぎょう

業活動

　県内ではさまざまな漁業が行われています。また，地元で漁かく

されたものを地元で食べる地
ちさんちしょう

産地消の取り組みも行われています。

　　　網
あ じ の

師野さん（鳥
とっとり

取市）の話

　魚をたくさんとる方

法を考えて，ねらいど

おりにたくさんとれた

時はとてもうれしいです。船員が

多いので船長の責
せきにん

任は重大です。

チームワークと安全を第一に漁業

をしています。

　　　寺
て ら だ

田さん（琴
ことうら

浦町）の話

　魚
さかな

の動
うご

きは速
はや

いの

で，レーダーとけいけ

んをいかして，魚
さかな

の動
うご

きをよそくしてあみ

をしかけます。魚が多いところに

はたくさんの漁
ぎょせん

船が集
あつ

まるので，

ぶつかったり，あみが絡
から

まったり

しないように注意が必要です。

おき合底
そこ

びきあみ漁業

　ふくろのようなあみで海

底を引っ張
ぱ

り，松葉がに，

ハタハタ，カレイなどをと

る漁業です。

さしあみ漁業

　魚の通るところにあみを

しかけ，かかった魚をとる

漁業です。ハマチ，サワラ，

タイ，アジなどをとります。
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定
ていち

置あみ漁業
　　　遠

えんどう

藤さん（鳥取市）の話

　魚がたくさん入ったあ

みはとても重いので，み

んなで協力して引き上げ

ます。地元の人たちに新鮮な魚を食べ

てもらうために，朝市を開いてはん売

しています。

　海に魚をさそいこむかたち

の大きなあみをしかけておい

て，魚が入ったら引き上げます。

女
じょせい

性の漁
りょうし

師のかつやく
　　　加

か と う

藤さん（鳥取市）の話

　海に潜って，アワビ

やサザエをとっていま

す。テレビで漁師さん

が漁をしているところをみて，漁

師になりたいと思いました。女性

の仲間が増
ふ

えるとうれしいです。

　潜
せんすいぎょぎょう

水漁業では女性の漁師

もいます。これからのかつ

やくが期待されています。

内
ないすいめん

水面漁業
　　　森

もりした

下さん（米
よな

子
ご

市）の話

　アユが増えて，釣り

人にたくさん来てもら

えるように，稚
ち ぎ ょ

魚を育

てて，川に放流しています。アユ

以外に，サケ，ヤマメ，イワナな

ども放流しています。

　内水面漁業とは，川や湖

でする漁業のことです。シ

ジミやアユをとります。
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④クローズアップ！養
よう

しょく業

　鳥
とっとりけん

取県ではとる漁
ぎょぎょう

業だけでなく，魚を育
そだ

てて出
しゅっか

荷する養しょく業

もさかんです。

　　　小
お ぐ ら

椋さん（倉
くら

吉
よし

市）の話

　魚の世話は大変です

が，育てた魚を出荷し

てお客さんに喜
よろこ

んでも

らえるとうれしいです。西日本で

一番の養しょく場になることを目

指しています。

　海で養しょくするためのギンザ

ケの稚
ち ぎ ょ

魚もたくさん育てています。

　　　竹下さん（境
さかい

港
みなと

市）の話

　東日本大震
しんさい

災の被
ひ さ い

災

地から境港市に移り，

美
み ほ わ ん

保湾で養しょくを始

めました。ギンザケは，

和
わしょく

食にも洋
ようしょく

食にも合う魚です。お

いしいギンザケを大
たいりょう

量に出
しゅっか

荷でき

るように最
さいしん

新の養しょく技
ぎじゅつ

術を

研
けんきゅう

究しています。

さけ・ますの養しょく（淡
たん

水
すい

）

　冷たい川の水や，わき水

を利用して魚を育てます。

ニジマス，ヤマメ，イワナ

などを食用で出荷したり，

放流したりします。

ギンザケの養しょく（海水）

　ギンザケは陸上の淡水の

池で１年ほど育てたあと，

海の生
い

けすで育てます。海

に移
うつ

すと，とても速く大き

く成長します。
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⑤クローズアップ！スマート水
すい

産
さん

業
ぎょう

　鳥
とっとりけん

取県では最
さいせんたん

先端の技術を利用した，今までにない形の新しい陸

上養しょくがおこなわれています。

循
じゅんかん

環ろ過
か

養しょくシステム（Ｒ
ら　す

ＡＳ）によるギンザケの養しょく

　ＲＡＳは，これまでの養しょくにくらべて，安全で効率よく安定

的に育てることができる養しょく方法です。

　ＲＡＳの水
すいそう

槽では，循環水量，酸
さ ん そ

素，水温などをコンピュータで

制
せいぎょ

御し，魚が育つ最高の環
かんきょう

境に保
たも

ちます。これにより魚はえさをよ

く食べ，早く大きく育ちます。魚のフンや食べ残したえさは，機
き か い

械

でろ過され，きれいな水になります。そのため使う水も少なく環境

にもやさしいです。

　また，屋内の施
し せ つ

設で無
む き ん

菌の環境で育てられるため，安全でおいし

い魚を育てることができま

す。また，季節に関
かんけい

係なく

一年中 出
しゅっ

荷
か

ができます。

　　　萩
はぎわら

原さん（琴
こと

浦
うら

町）の話

　画期的なＲＡＳで育

てたギンザケは「と

っとり琴浦グランサー

モ ン 」 の 名 前 で ス ー

パーなどに並
なら

んでいます。ぜひ食

べてみてください。




