
p돗토리시 사카에마치715
g11:00∼24:00(최종 주문시간 23:00)

X1월 1일

슈퍼 이자카야 돗토리 다이센 ☎0857-27-6574

장 소 는  돗 토 리  역 앞 ,  메 뉴 는  

일품요리에서 연회, 점심식사까지 200

종류 이상. 쌀과 야채는 계약 농가에서 

주 2회 직송. 그 중에서도 자랑은 

생선요리로 돗토리현산의 신선한 

재료를 듬뿍 얹은 해물덮밥과 

사케노쓰의 소금맛 고등어도 인기다.

돗토리

▲ ‘최고급 해물덮밥’ 
1,620엔. 엄선한 
식재료가 듬뿍.

p도하쿠군 고토우라초 오쓰카806 
    JA돗토리 주오  프라츠 주오
g11:00∼15:00(15:00이후는 예약제) 
    ※1·2월∼14:00 X부정기 휴무

짓차나 레스토랑 ☎0858-53-1100

모토는 제철 현지 식재료를 그 지역에서 

소비하는 ‘지산지소’.식재료는 

종업원이 각자 입수한 쌀과 파를 중심으로 

부지 내의 직매점에서 구입한 아침에 

수 확 한  신 선 한  야 채 부 터  돗 토 리  

쇠고기까지 ‘돗토리산 만끽’. 명물인 

‘우유 국밥’도 인기.

고토우라

▲육류와 생선 중에서 
선택할 수 있는 오늘의 
‘GoGo런치’ 600엔

p요나고시 가모초2-180
g11:00∼15:00,17:00∼24:00 
　 ※토요일·국경일 전날∼다음날 1:00
　 (최종 주문시간 24:00) X수요일, 부정기 휴무

엔야 키친 ☎0859-38-0655

낮에는 여성들을 위한 일식 카페. 

저 녁 의  연 회 는  예 산 에  맞 춘  

‘코스요리’가 대인기. 현지의 제철 

식재료로 만든 육류&생선요리는 약100

종류 이상. 또한 음료수도 150종류 이상 

갖추고 있다. 마지막까지 신나게 

즐기자.

요나고

마치야  세이스이안 ☎0858-22-4759

가게는 고풍스러운 분위기의 상가주택 

풍의 건물.  구라요시의 명물,  

돗토리현산 쌀로 만든 수제 떡 

샤브샤브가 인기. 떡은 유자와 고추 등 

1인분에 12종류의 맛을 준비. 끓는 물에 

10초 정도 데치면 부드러워지므로 

육수에 찍어 후루룩 먹어보자자.

p구라요시시 사카에마치1-876
g11:00∼14:00(최종 주문시간),
    17:00∼20:00(최종 주문시간)
X무휴

구라요시

▲야채, 닭고기 등도 
딸 려  나 오 는  ‘ 떡  
샤브샤브’ 1,080엔

p요나고시 구메초53-2
g11:30∼14:00,17:00∼21:00
     (최종 주문시간 20:30)  X무휴

요나고 젠닛쿠호텔 일본요리 운카이 ☎0859-36-1116

한 차원 높은 품질의 식재료에 장인의 

고집이 가미되어 세련된 맛으로 

완성된다. 사카이미나토와도 가까워 

신선한 생선회도 추천합니다. 제철 

식재료를 도입하여 매월 바뀌는 메뉴를 

즐길 수 있다. 낮 한정 정식도 추천.

요나고

▲‘이타다키 유부초밥 
정식’ 2,365엔(매월 
변경, 낮 한정)

p도하쿠군 고토우라초 오쓰카122
g11:00∼23:00(최종 주문시간 22:00)

X부정기 휴무

가제노마치 돗토리 도하쿠점
☎0858-52-1033

가족 동반 고객에게도 추천하는 

오코노미야키점. ‘돗토리의 독자적인 

스타일을 표현하고 싶은 마음’으로 

특산품인 와규와 돼지고기를 사용. 

계란도 현지산. 점내에는 굽는 방법의 

안내서와 타이머 등, 맛있게 먹기 위한 

아이디어가 가득하다.

고토우라

▲‘가제노마치 믹스 
모던야키’ 1,285엔
(계란과 파는 별도 요금)

고쿠사이 패밀리 
플라자점

▲각종 코스요리 1
인분 2,800∼4,000
엔(4명 이상부터)

식 탐 수 첩

소바
우동

면과 육수도 만끽

p구라요시시 아게이초1-9-2 호텔 센트

     팰리스 구라요시 1층
g10:00∼20:30(최종 주문) X1월 1일

카페 레스토랑 생제르맹 ☎0858-26-2323

연한 돗토리 와규 안심살을 사용한 

따끈한 커틀릿 샌드위치가 새롭게 

등 장 .  커 틀 릿 에  곁 들 인  수 제  

소스가 절묘한 조화를 이룬다. 

기호에 따라 머스터드를 넣어 

약간의 자극을. 하루 8식 한정으로 

테이크 아웃도 OK.

구라요시

▲기간 한정의 ‘돗토리 
와 규  안 심  커 틀 릿  
샌드위치’ 1,580엔

양식
뛰어난 솜씨를 자랑하는 퓨전요리가 매력적

新 鮮 な 山 海 の 幸 を

직판장
신선한 야채와 해산물을

식 탐 수 첩
돗토리현 동부·중부·서부의 맛집 탐방 도감

G o u r m e t  h a n d b o o k

일식
지역 주민의 추천이 다수

특별 편집 16　곳

p돗토리시 에이라쿠온센초152
g8:00∼20:00 
    ※토·일·국경일 7:30∼20:00
X무휴

p돗토리시 에이라쿠온센초152
g8:00∼20:00 
    ※토·일·국경일 7:30∼20:00
X무휴 ☎0857-27-4649

사구의 모래를 사용하여 볶은 커피콩을 사이펀으로 

한잔씩 정성스럽게 다려낸다. 돗토리다운 분위기를 더욱 

만끽하고 싶다면 ‘진흙새우 샌드위치’ 를 추천. 껍질채로 

다져 반죽한 수제 커틀릿은 진흙새우의 방순한 향과 

풍미가 가득하다.

사구의 모래를 사용하여 볶은 커피콩을 사이펀으로 

한잔씩 정성스럽게 다려낸다. 돗토리다운 분위기를 더욱 

만끽하고 싶다면 ‘진흙새우 샌드위치’ 를 추천. 껍질채로 

다져 반죽한 수제 커틀릿은 진흙새우의 방순한 향과 

풍미가 가득하다.

SAWAI COFFEE＆TEA

p사카이미나토시 다케노우치단치278-6g9:00∼18:00
(최종 주문시간 17:30) X1월 1일 
p사카이미나토시 다케노우치단치278-6g9:00∼18:00
(최종 주문시간 17:30) X1월 1일 ☎0859-47-5381

전국에 많은 팬을 거느린 ‘사와이 커피’ 의 본사 공장의 직영 커피숍. 

풍부한 향의 수제 볶음 커피에 수제 샌드위치와 

디저트가 딸린 영국식 티 세트는 창업이래의 인기 

메뉴. 마음에 드는 커피콩은 선물로도 안성맞춤.

전국에 많은 팬을 거느린 ‘사와이 커피’ 의 본사 공장의 직영 커피숍. 

풍부한 향의 수제 볶음 커피에 수제 샌드위치와 

디저트가 딸린 영국식 티 세트는 창업이래의 인기 

메뉴. 마음에 드는 커피콩은 선물로도 안성맞춤.

아카가와라고고칸 구라 

p구라요시시 신마치1-2424-2
g9:00∼17:30(동계∼17:00)
X1월 1일

p구라요시시 신마치1-2424-2
g9:00∼17:30(동계∼17:00)
X1월 1일 ☎0858-23-1130

가장 인기있는 ‘맷돌 커피’ 는 주문 받은 후에 맷돌로 콩을 

갈아내는 오리지널 커피. 팥앙금을 곁들여 즐기면 좋다. 

‘절구(현미) 커피’ 는 찻잔에 커피를 넣고 다선으로 

거품을 낸 말차 풍미의 커피. 흑사탕과 

잘 어울린다.

가장 인기있는 ‘맷돌 커피’ 는 주문 받은 후에 맷돌로 콩을 

갈아내는 오리지널 커피. 팥앙금을 곁들여 즐기면 좋다. 

‘절구(현미) 커피’ 는 찻잔에 커피를 넣고 다선으로 

거품을 낸 말차 풍미의 커피. 흑사탕과 

잘 어울린다.

화제의 스나바 카페에서 
정통 카페까지.
커피 한잔에 ‘돗토리 사랑’ 이 있었다!

화제의 스나바 카페에서 
정통 카페까지.
커피 한잔에 ‘돗토리 사랑’ 이 있었다!

커피 
왕국
커피 
왕국
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COFFEE
ＣＵＬＴＵＲＥ 돗토리는 

스타벅스보다

 ‘스나바’가 대세

돗토리는 

스타벅스보다

 ‘스나바’가 대세

커피 공장 

직영점
커피 공장 

직영점

산책 도중에 

커피 한 잔
산책 도중에 

커피 한 잔

‘맷돌 커피’(500
엔). 사진 아래가 
맷 돌 .  직 접  
갈아도 맛있다.

‘맷돌 커피’(500
엔). 사진 아래가 
맷 돌 .  직 접  
갈아도 맛있다.

계절마다 바뀌는 
충실한 ‘애프터눈 
티 세트’ 는 918엔.

계절마다 바뀌는 
충실한 ‘애프터눈 
티 세트’ 는 918엔.

바삭하고 폭신한 새우 커틀릿을 양배추와 머스터드를 
곁들여 먹는 ‘진흙새우 핫샌드위치’ (648엔). 푸짐한 
양의 블렌드 커피(핫324엔)도 함께 즐기면 좋다.

바삭하고 폭신한 새우 커틀릿을 양배추와 머스터드를 
곁들여 먹는 ‘진흙새우 핫샌드위치’ (648엔). 푸짐한 
양의 블렌드 커피(핫324엔)도 함께 즐기면 좋다.

오에노사토 자연목장 고코가든

p야즈군 야즈초 하시모토877  g10:00∼18:00

X무휴 

p야즈군 야즈초 하시모토877  g10:00∼18:00

X무휴 ☎0120-505-606

천연소재의 발효 사료를 먹고 자란 닭의 ‘덴비란’ 계란과 자연산 소재를 최대한 살린 

수제 팬케이크. 두꺼운 생지는 보기만 해도 ‘폭신폭신’ 하고, 입에서 살살 녹는 

부드러움이 혀와 마음을 매료시킨다. 아, 행복해요.

천연소재의 발효 사료를 먹고 자란 닭의 ‘덴비란’ 계란과 자연산 소재를 최대한 살린 

수제 팬케이크. 두꺼운 생지는 보기만 해도 ‘폭신폭신’ 하고, 입에서 살살 녹는 

부드러움이 혀와 마음을 매료시킨다. 아, 행복해요.

회전초밥 홋카이도
가와키타점

p구라요시시 세이다니초2-90
g11:30∼22:00

    (최종 주문시간 21:50)

X무휴

p구라요시시 세이다니초2-90
g11:30∼22:00

    (최종 주문시간 21:50)

X무휴 ☎0858-48-1577

주요 재료는 사카이미나토에서 

잡 아 올 린  생 선 .  신 선 도 는  

확실하게 보증하고 생선의 

두께도 충분. 담없는 가격을 

고집하여 1접시 120엔부터. 

초밥도 빙온 숙성시킨 현지 

세키가네산 쌀을 사용하여 

그  높 은  완 성 도 는  스 시  

미식가로부터 절찬 받고 있다.

주요 재료는 사카이미나토에서 

잡 아 올 린  생 선 .  신 선 도 는  

확실하게 보증하고 생선의 

두께도 충분. 담없는 가격을 

고집하여 1접시 120엔부터. 

초밥도 빙온 숙성시킨 현지 

세키가네산 쌀을 사용하여 

그  높 은  완 성 도 는  스 시  

미식가로부터 절찬 받고 있다.

하나키후진의 화려한 핑크색

일식 카페 스타일 갤러리 오에노키안
p돗토리시 오에노키초3-3
g11:30∼21:00
    (최종 주문시간 20:30)
X부정기 휴무

일식 카페 스타일 갤러리 오에노키안
p돗토리시 오에노키초3-3
g11:30∼21:00
    (최종 주문시간 20:30)
X부정기 휴무  
☎0857-30-4891

‘핑크색’ 의 비밀은 직접 재배하는 테이블 비트의 

국물. 야채의 풍미를 살린 달콤한 루는 향신료도 

들어 있어 토핑으로 얹은 해산물과 환상의 조합. 

옛 민가의 공간은 여성들의 모임에도 인기.

‘핑크색’ 의 비밀은 직접 재배하는 테이블 비트의 

국물. 야채의 풍미를 살린 달콤한 루는 향신료도 

들어 있어 토핑으로 얹은 해산물과 환상의 조합. 

옛 민가의 공간은 여성들의 모임에도 인기.

카레 미식가가 모여 있는 
돗토리현에서는 언제, 
어디서나 본격적인 카레!

카레 미식가가 모여 있는 
돗토리현에서는 언제, 
어디서나 본격적인 카레!

카레 
왕국
카레 
왕국
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ＰＡＲＡＤＩＳＥ
CURRY
ＰＡＲＡＤＩＳＥ

“지방은 ‘줄을 서서 기다리는 문화’
가 정착되지 않았다구요?”
아니에요, 제대로 줄을 서서 기다려요!

“지방은 ‘줄을 서서 기다리는 문화’
가 정착되지 않았다구요?”
아니에요, 제대로 줄을 서서 기다려요!

긴 줄이 생기는 
저 가게
긴 줄이 생기는 
저 가게
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ＬＯＮＧ ＬＩＮＥＳ
ＰＬＡＣＥ

큼지막한 재료에 

스시 미식가가 집결큼지막한 재료에 

스시 미식가가 집결

개점 1시간 반 

전부터 행렬
개점 1시간 반 

전부터 행렬

전국에서 취재 쇄도
전국에서 취재 쇄도

전 국 에 서 도  주 목 받 는  
‘온리 원 카레’. 1,296엔
(전날까지 예약 필요)

전 국 에 서 도  주 목 받 는  
‘온리 원 카레’. 1,296엔
(전날까지 예약 필요)

점 장 이  추 천 하 는  
‘옆구리살’(380엔).  
두껍게 썰어 제공한다.

점 장 이  추 천 하 는  
‘옆구리살’(380엔).  
두껍게 썰어 제공한다.

‘오에노사토 팬케이크’(680
엔·음료수 포함 1,080엔). 
주문을 받은 후에 구워내는 
팬케이크는 “첫 한입은 아무 
것 도  찍 지  말 고  드 세 요 .  
유통기한은 10분입니다”.

‘오에노사토 팬케이크’(680
엔·음료수 포함 1,080엔). 
주문을 받은 후에 구워내는 
팬케이크는 “첫 한입은 아무 
것 도  찍 지  말 고  드 세 요 .  
유통기한은 10분입니다”.

스나바 커피 돗토리 에키마에점
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p돗토리시 시카노초 시카노2448-9
g11:30∼14:00(토·일·국경일 ∼15:00)
X둘째 목요일, 1월 1, 2일

시카노소바도조 ☎0857-84-3888

새 로 운  메 뉴  ‘ 가 오 리  소 바 ’

메밀향을 즐겨 주시길 바라는 

마음으로 메밀을 켜는 과정부터 

심혈을 기울인 수제 소바. 소바의 

풍 미 와  식 감 을  즐 기 면 서  

붉은소금, 유자소금, 와사비소금 

등 기호에 따라 먹어보자.

돗토리

▲1일 10식 한정의 
‘가오리 소바’(보통) 
850엔

식 탐 수 첩

미치쿠사 ☎0859-75-2032

2003년부터 계속되는 농가 직영점. 

물과 공기가 맑은 오쿠다이센에서 

아침에 수확된 야채와 곤약, 굵은 

김밥 등 엄마 손맛을 느낄 수 있어 

인기다. 봄의 산나물, 가을의 버섯 

등, 오쿠다이센이 자랑하는 

‘대지의 혜택’도 만끽.

p히노군 고후초 사가와908-3
g9:00∼17:00 ※1∼3월은 목·금·토·일요일
     9:00∼15:00 X무휴

고후

물고기센터 미쿠리야 ☎0859-54-5511

풍어 깃발이 나부끼는 점내에는 

잡아올린지 2시간 이내에 매장에 

늘어서는 ‘신선한 식재료’가 

대집합.봄에서 여름에 걸쳐 소라를 

비롯한 대형 어패류를 만날 수 

있다. 2층의 식당도 함께 이용해 

보세요.

▲‘현지 생선 전문점’
이므로 구매자도 제철 
생선을 사고 싶다

p사이하쿠군 다이센초 미쿠리야29-4
g9:00∼16:00
X화요일

다이센

돗토리항 해물시장 가로이치 ☎0857-38-8866

근해에서 갓 잡아올린 생선이 

즐 비 한  해 물 시 장 .  4 개 의  

생선가게에서는 제철 생선과 수제 

건어물이 즐비하며 많은 사람이 

모여든다. 관내의 식당에서 현지 

생 선 도  만 끽 하 고  어 묵 가 게 와  

선물가게도 둘러보자.

▲도매상과 어협의 직영 
점포가 늘어선다. 매우 
실속있는 상품도 발견

p돗토리시 가로초 니시3-27-1
g9:00∼17:00※계절에 따라 변경 있음.
     음식점은 각 가게마다 다르다 X1월 1일

돗토리

지장산 플라자 왓타이나 ☎0857-50-1771

‘돗토리현을 방문하신 분에게는 

새로운 발견을, 돗토리현 주민에게는 

재발견’을 모토로 돗토리현 내의 JA

직송 농산물을 갖춘 음식 정보 전파 

거점. 전천후형 홀에서는 특가 페어나 

먹거리 이벤트도 적극적으로 전개 중. 

‘맛의 고장’을 실감!

▲제철 야채, 각지의 
가공품, 고기류, 빵 
등 1000점 이상

p돗토리시 가로초 니시3-323
g9:00∼17:00
X무휴

돗토리농산물 직매장 후레아이무라 아스파르 ☎0859-27-0313

JA 돗토리 서부 직매점. 특산품인 

대 파 와  브 로 콜 리 를  비 롯 한  

야채에서 화훼, 고기류도 충실. 

점내에 위치한 ‘쌀 공방’에서는 

돗 토 리 현  서 부  각 지 의  쌀 을  4

단계로 무료 도정해 준다. 일식 

반찬 코너도 인기.

▲계절별 이벤트도 
충실. 아침부터 많은 
사람이 방문한다

p사이하쿠군 히에즈손 히에즈1450
g8:30∼18:00
X1월 1일 ∼1월 3일

히에즈

▲ 굵 은  김 밥 은  특 히  
인기. 계절에 따라 제철 
재료를 사용한 맛도 일품.

p돗토리시 야요이초227 그레이스 빌딩 2층
g12:00∼24:00(최종 주문시간 23:30)
X1월 1일

cafe SOURCE ☎0857-21-3457

돗토리의 ‘카페 문화’의 발신 거점. 

나카이 가마의 그릇에 담겨 나오는 

돗토리현산 와규 스테이크 덮밥은 특제 

핫초된장으로 맛을 내고 3종류 버섯을 

토핑. 디저트도 10종류 이상을 갖추고 

있어 여성 고객에게 많은 사랑을 받고 

있다. 제철 파스타도 빼놓을 수 없는 메뉴.

돗토리

▲‘스테이크 덮밥 
런치’ 1,280엔(샐러드 
포함)

p구라요시시 우오마치2540
g10:30∼20:30(최종 주문시간 )
X수요일(국경일은 영업, 다음날 휴무),
셋째 화요일 ※저녁식사는 화요일 휴무

Restaurant&Cafe 시라카베 클럽☎0858-24-5753

1908년에 은행으로 건축된 국가 

등록 유형문화재 건물에서 맛있는 

프 랑 스  요 리 를  만 끽 .  엄 선 한  

현 지 산  식 재 료 를  사 용 하 며  

소시지와 햄도 수제. 격조 높은 

분위기 속에서 코스요리로 우아한 

한때를.

구라요시

▲‘수제 소시지와 
감자 샐러드’ 단품 
1,000엔∼

520엔
(5개입)
520엔
(5개입)

방부제를 사용하지 않는 
‘안심할 수 있는’ 맛.
사랑 받아온지 130여년

방부제를 사용하지 않는 
‘안심할 수 있는’ 맛.
사랑 받아온지 130여년

우쓰부키코엔 경단
이시타니세이카도

1907년, 당시의 황태자께서 산인 지방을 행차하셨을 
때 헌상한 명품. 현지의 찹쌀가루로 반죽한 떡에 
팥껍질을 벗겨내고 으깨어 아주 고운 3색 팥앙금을 
넣었다. 그 맛과 색깔은 돗토리현 
중부의 주민들에게 ‘특별한 존재’
이다. 나란히 꼬치에 끼워놓은 
모습도 매력적.
☎0858-23-0141

구
라
요
시

얇은 껍질의 향을 참을 수 없다. 
개별 포장이 아닌 ‘소박’한 포장도 인기
얇은 껍질의 향을 참을 수 없다. 
개별 포장이 아닌 ‘소박’한 포장도 인기

흑설탕과 와산본 설탕으로 
마무리한 돗토리현 주민이 
즐 겨 찾 는  만 주 .  안 에 는  
고운 팥앙금, 입에서 살살 
녹 는  뒷 맛  역 시  일 품 .  
프랑스산 고급 초콜릿으로 
감싼 두번 베어먹으면 딱 
좋 은  크 기 의  ‘ 후 로 시 키  
초코짱’ 도 인기 급상승 중.
☎0858-53-2345

후로시키 만주
후로시키 초코짱

야마모토 다후쿠도고
토
우
라

(사진 오른쪽) 500엔(8개입)

(사진 왼쪽)     500엔(5개입)

(사진 오른쪽) 500엔(8개입)

(사진 왼쪽)     500엔(5개입)

2011년부터 6년 연속으로 
‘몽드 셀렉션 최고금상’ 수상작
2011년부터 6년 연속으로 
‘몽드 셀렉션 최고금상’ 수상작

1,575엔
(12개입)
1,575엔
(12개입)

1,260엔
(11개입)

1,260엔
(11개입)

1개(54엔)부터 구입할 수 
있으며 여름에는 차게 먹어도 맛있다.
1개(54엔)부터 구입할 수 
있으며 여름에는 차게 먹어도 맛있다.

다 이 센  버 터 를  사 용 한  촉 촉 한  생 지 와  
고급스러운 단맛의 노른자팥앙금과의 조합이 
절묘. 피낭시에는 프랑스풍 구운과자. 아몬드 
풍미로 여성에게 호평.
☎0120-178-468

이나바의 시로우사기(사진 왼쪽)

시로우사기 피낭시에(사진 오른쪽)

고토부키 제과요
나
고

540엔
(8개)

540엔
(8개)

명과 이십세기
깃코야

둥글게 잘라내 배를 본 뜬 모습과 은은한 
배의 향기, 입안에서 살살 녹는 식감. 
1924년에 발매한 이래, 변치 않는 
돗토리의 맛.

돗
토
리

☎0857-23-7021 

오랫동안 사랑받아 온 상품

향토애가 넘치는 돗토리현의 기념선물
세대를 초월한 명품에서 최신작까지 
집에서도 ‘맛의 고장’ 을 만끽!

※소개한 상품은 돗토리현 내의 선물가게, 

소 매 점 에 서  구 입 할  수  있 습 니 다 .  일 부  

사전예약이 필요한 것도 있습니다. 가격은 

보통가격 및 권장소비자가격입니다.

기념선물
돗 토 리

셀 렉 션

총15개

시로바라 우유
다이센 유업

돗토리 주민이라면 누구나 
알고 있는 ‘시로바라 우유’. 
낙농조합이 자랑하는 
생산부터 판매까지 일관된 
체제로 언제나 신선. 
생유를 사용한 커피도 
오 랫 동 안  사 랑 받 고  
있다.

돗
토
리
현

전
역

학교 급식으로도 잘 알려져 
있는 우유 85엔. 커피와 믹스 
프루츠 각95엔(각200ml)

학교 급식으로도 잘 알려져 
있는 우유 85엔. 커피와 믹스 
프루츠 각95엔(각200ml)

☎0858-52-2211

지역 특산 음료수

시라야마 메이스이
(주)시라야마 메이스이

간토와 규슈 지방에도 
애용하는 사람이 많다. 
‘온천 성분’※ 함유로 
지하 240m에서 퍼올린 
높은 순도도 매력.

구
라
요
시

※‘미사사 온천’ 에도 함유되어 
　있는 천연 라돈을 함유
※‘미사사 온천’ 에도 함유되어 
　있는 천연 라돈을 함유

155엔
(500ml)
155엔
(500ml)

돗토리현 내의 슈퍼에서 판매 중. 
공장에 병설된 ‘미즈노에키 
시라야마 메이스이’ 에서 시음, 
무료로 물을 떠 갈 수도 있다.

돗토리현 내의 슈퍼에서 판매 중. 
공장에 병설된 ‘미즈노에키 
시라야마 메이스이’ 에서 시음, 
무료로 물을 떠 갈 수도 있다.

☎0858-28-1441

마루고토 토마토
니치난 토마토 가공

히 노 가 와  원 류 에 서  
재 배 한  완 숙  토 마 토  
100% 주스. 토마토 4
개를 아낌없이 투입.그 
농 후 한  단 맛 과  깊 은  
맛에 감동하는 사람도 
속출.

밤낮의 한난 차가 큰 니치난의 
기후가 길러낸 달콤함!
밤낮의 한난 차가 큰 니치난의 
기후가 길러낸 달콤함!

니
치
난

864엔
(720ml)
864엔
(720ml)

☎0859-82-0413

점 심 식 사  
　 　 추 천번외편

점
심

시간이 두근두근

☎0858-24-5062
사카이미나토에서 잡아올린 산인 

지방의 생선을 중심으로 전채요리, 회, 

찜, 구이, 계란찜 등, 장인이 정성껏 

만든 약15품의 요리가 늘어서는 

정식코스. 신선한 생선에 익숙한 현지 

주 민 도  만 족 하 는  점 심 식 사  

정식코스를 즐겨 보세요.

▲‘하나아에 정식’ 
1,000엔. 계절에 
따라 내용이 변한다.

p구라요시시 야마네539-7
g11:30∼13:30(최종 주문시간 ),
     17:00∼23:00(최종 주문시간 )
X무휴

구라요시

요리사가 만드는 1일 15식의 정식슌몬 구라요시점
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