
あなたに上質な暮らしを。 

～とっとりに住んでみませんか～ 

 

 
 

 

ビリケンさーん！ 鳥取の秋の味覚ですよー！  

 

鳥取の秋の味覚「輝太郎」（柿）と「きぬむすめ」（米）を、鳥取県マスコットキャラク

ター「トリピー」と鳥取県農畜産物のＰＲを行う「わかとりメイツ」が通天閣の幸運の神

様「ビリケンさん」に奉納し、鳥取の味を関西の皆様に愛していただけるよう祈願します。 

また、先着１００名に３年連続特 A 取得の米「きぬむすめ」をプレゼントします。 

 

【イベント内容】 

○通天閣「ビリケンさん」へ鳥取の秋の味覚奉納 

日 時：平成２８年９月２９日（木）１４時～ 

場 所：通天閣 ５階展望台（大阪府大阪市浪速区恵美須東 1-18-6） 

奉納者：わかとりメイツ 松原 玲奈（まつばら れな） 

    トリピー 

概 要：ビリケンさんへ鳥取の秋の味覚（輝太郎、きぬむすめ） 

の奉納 

    きぬむすめの配布 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

資  料  提  供 

平成２８年９月２１日 

担当課 

(担当者) 

鳥取県関西本部 

（福岡） 

電 話 06-6341-3955 

【当日の連絡先】電 話：080-1501-9130（担当：福岡） 

H   P：http://www.pref.tottori.lg.jp/kansaioffice/  E-mail ：kansai@pref.tottori.jp 

≪輝太郎≫ 

 鳥取県の大玉の早生甘柿。鳥取県の主要品種「西条」「富有」「花御所」

に先駆けて９月下旬から収穫でき、大玉（約３００g）で糖度が約１７％

としっかりしているのが特徴で、平成２２年３月に品種登録されたばかり

の期待の新品種です。 

≪きぬむすめ≫ 

日本穀物検定協会が毎年実施している「米の食味ランキング」 におい

て、鳥取県産が最高評価の「特Ａ」を３年連続（平成２５～２７年度）取

得しました。炊きあがりの白さとツヤ、冷めてもおいしいという特徴のあ

る、お弁当やおむすびにもぴったりのお米です。 
 

 

きたろう 

きたろう 

http://www.pref.tottori.lg.jp/kansaioffice/
mailto:kansai@pref.tottori.jp

