
隠岐諸島周辺海域は17℃前後で、先月より
2℃高めとなっています。

・島 根 沖 冷 水：先月と比べて離岸傾向にあります。

・沖合の対馬暖流：主流は、島根沖から隠岐北方に流れています。

鳥取県沖と隠岐諸島周辺海域は２0℃前後で先月よ
り3℃低下し平年並の値となっています。

＊県内の漁獲情報については水産試験場ホームページ（鳥取県水産試験場で検索してくだ

さい）に詳しく掲載しています、ぜひご利用ください。

掲載期間 11月下旬
～12月中旬
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鳥取県沖と隠岐諸島周辺海域は20℃前後で先月と変
わらず、沖合部では平年より1℃高めとなっています。

11月中旬19.3℃
発行 鳥取県水産試験場（電話：0859-45-4500）

平成２７年４月から下記２社の広告を１年間掲載することになりました。

隠岐東方の北緯36°00′付近に暖水塊が分布し
ています。

平年より0.6℃高め

（電話：0858-34-3321）

鳥取沿岸の水温
鳥取県栽培漁業センター 沈砂槽
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いつの時代も、技術とサービスをもって水産業・漁業の皆様を支援してまいります

西日本ニチモウ株式会社
本 社 山口県下関市小月小島2丁目3-17 〒750-1136

電話 083-282-4041（代表） FAX 083-282-0424
境港営業所 鳥取県境港市栄町67番地 〒684-0006 電話 0859-44-0475   FAX 0859-42-6330

代表取締役社長 白須 邦夫

〒684-0006 鳥取県境港市栄町65番地
TEL 0859-44-7171（代） FAX 0859-42-6530

県西部の伝統加工品
焼きハゼ

造成浅場内に出現したマハゼ幼魚造成浅場内に出現したマハゼ幼魚

試験船による海洋観測結果（11月上旬）
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11月上旬の
水塊配置と
対馬暖流

赤潮について不明な点がございましたら、お問い合わせ下さい。栽培漁業センター 門脇 TEL(0858)34-3321

１０月６日～２６日にかけて試験船「第一鳥取丸」で着底
トロールによるズワイガニ漁期前調査を行いました。
その結果、今漁期の「松葉がに」は前年・平年を下回り、
「若松葉」は前年・平年を大幅に上回り、「親がに（雌）」は
前年は上回るが、平年を下回る見通しです。
漁期全般としては、大幅な漁獲量の増加は期待できないこと
から、漁獲量は前年並か若干上回る程度の見通しです。

…前年を下回る
…前年を大幅に上回る
…前年を上回る

年別海域別の推定資源尾数

今漁期から取組むトップブラ
いつ き ぼし

ンド「五輝星」サイズは５回
調査で採集し
た松葉がに52
尾中、1尾で
した。 ズワイガニの漁獲量・金額の推移

栽培漁業センター

海でのアユ調査開始

今年の県内アユ漁はかつてない不漁とな

り、多くの釣り人や漁協にとって厳しい年

となりました。これは天然遡上アユが極端

に少なかったことが一因です。昨年のアユ

仔魚の量はそれほど減っていないことから、

海洋生活期に大きく減ったようです。

シラス（カタクチイワシ）とアユ仔魚は

動物性プランクトンを餌としていますが、

両者で餌の競合が起こり、アユが減ったも

のと考えられ、これを確かめるための調査

を10月から行っています。

アユが減る原因は他にもある可能性があ

りますので、情報をお持ちの方がありまし

たら担当までご連絡をお願いします。

近年、アユの不漁が続いており、この調

査が少しでもアユ漁回復へ役立つことを

願って、漁業者の方々と協働で調査を行っ

ています。

担当
増殖推進室 福井
TEL 0858-34-3321
FAX 0858-34-2888

図 日野川の天然アユ遡上数（万尾）

アユ アユ仔魚

カタクチイワシ
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★水産課からのお知らせ★

■今月の漁業許可証更新情報
許可更新が必要な漁業種類
許可更新期限：平成27年11月30日 たいこぎ刺網

平成27年12月31日 かいけた網、きすこぎ刺網 、小型いかつり（５～１０トン）
平成28年１月31日 地びき網

■遊漁船登録業者の皆様へ
遊漁船登録に保険期間等の変更があった時は、変更申請をお願いします

☆冬の味覚☆松葉がに☆
☆松葉がにの季節がやってきました。

☆今漁期からは、五つの基準を満たした
松葉がにをトップブランド五輝星（いつき
ぼし）として売り出しています。

【五輝星☆五つの基準】
☆大きさ 甲幅１３．５センチ以上
☆重 さ １．２kg以上（市場水揚時）
☆形 状 脚が全てそろっているもの
☆色合い 焼けがにを除く
☆身入り 身が詰まっていること

☆１２月の魚乙女（ととめ）塾は、網代
で親がにを調理します。
☆茹でてよし、みそ汁に入れてよし、

魚乙女考案のととめにゅ～で楽しんで
よしの親がにです。お楽しみに！

☆魚乙女塾はＣＡＴＶ・とっとり動画
チャンネルで放送中！


