
 隠岐諸島周辺海域は１５℃前後で、先月とほぼ
同値でした。 ・島 根 沖 冷 水：先月に引き続き島根沖冷水が沿岸に張り出しています。島根沖冷 

        水の勢力は平年よりも規模が大きいです。 

・沖合の対馬暖流：主流は、島根沖から隠岐北方海域を通る流れが卓越しており、能

登半島西方では冷水渦がみられます。 

 鳥取県沖と隠岐諸島周辺海域は２3℃前後で先月と
変わらず平年並みの値となっています。 

＊県内の漁獲情報については水産試験場ホームページ（鳥取県水産試験場で検索してくだ 

 さい）に詳しく掲載しています、ぜひご利用ください。  

掲載期間 10月下旬 
       ～11月中旬 

第170号 平成27年10月版 

 鳥取県沖と隠岐諸島周辺海域は20℃前後で先月と変
わらず、沿岸部では平年より1～2℃低めとなっています。 

10月上旬 22.2℃ 
発行 鳥取県水産試験場（電話：0859-45-4500） 

平成２７年４月から下記２社の広告を１年間掲載することになりました。 

 隠岐東方の北緯37°00′付近に暖水塊が分布し
ています。 

平年より0.7℃低め 

（電話：0858-34-3321） 

  

                  
  
                
  
                  
  

鳥取沿岸の水温 
鳥取県栽培漁業センター 沈砂槽 
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表面 

いつの時代も、技術とサービスをもって水産業・漁業の皆様を支援してまいります 
 

西日本ニチモウ株式会社 
 

      本    社  山口県下関市小月小島2丁目3-17 〒750-1136 

                                      電話 083-282-4041（代表）  FAX 083-282-0424  

  境港営業所  鳥取県境港市栄町67番地  〒684-0006 電話 0859-44-0475   FAX 0859-42-6330 

代表取締役社長 白須 邦夫   

〒684-0006  鳥取県境港市栄町65番地 
TEL 0859-44-7171（代）  FAX 0859-42-6530  

                
  

                  

  

  

                  

                  
  

県西部の伝統加工品 

焼きハゼ   

造成浅場内に出現したマハゼ幼魚 

  

                  
  

  
                
  

  
                  
  
                  
                    
  

  
                  
  

                
  

                  

  
                  

                  

造成浅場内に出現したマハゼ幼魚 

  

                  
  
                
  

  
                  
  
                  
                    
  
                  
  
                  
  

                
                  

  

  

                  

                  
    

                  
  

  
                
  

  
                  
  
                  
                    
  

  
                  
  
                  
  

                
                  

  
                              

試験船による海洋観測結果（10月上旬） 
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県西部の伝統加工品 

焼きハゼ   

造成浅場内に出現したマハゼ幼魚 

県西部の伝統加工品 

焼きハゼ   県西部の伝統加工品 

焼きハゼ   
県西部の伝統加工品 

焼きハゼ   

第八十八光洋丸 

県西部の伝統加工品 

焼きハゼ   

  

                  
  
                
  

  
                  
  
                  
                    
  

  
                  
  
                  
  

                
  

                  

  

  

                  

                  
    

                  
  

  
                
  

  
                  
  
                  
                    
  

  
                  
  

                
  

                  

  
                  

                  
  

                  
  
                
  

  
                  
  
                  
                    
  

  
                  
  
                  
  

                
  

                  
  

  

                                    
    

                  
  

  
                
  

  
                  
  
                  
                    
  

  
                  
  
                  
  

                
  

                  
  

  

                                    
  

水産試験場 

1０ 

10月上旬の

水塊配置と
対馬暖流 

携帯版海面水温情報配信サービス 

社団法人漁業情報サービスセンターが鳥取県に所属する漁業関係者の
皆様向けに携帯電話での海面水温図を2011年から提供しています。 
（サービスは無料。通信料は必要） 
 
なお、ご利用にあたっては次の方となります。 
 ○利用登録を完了した方  
 ○漁船規模が総トン数１０トン未満の零細漁業者等の方 

アドレス http://mobile.jafic.jp/service/keiyaku/index.php?ptype=tottori 

ＱＲコード  

【初回ログイン時】 
①ご利用について（ご利用資格）  
②お申し込み（船名等を入力）  
③お申し込み確認  
④ログイン  
⑤海域選択  
⑥海面水温図の閲覧 
【２回目以降ログイン時】 
①ご利用について（ご利用資格）  
②ログイン  
③海域選択  
④海面水温図の閲覧 

赤線０．５℃間隔、黒線１℃間隔 

海面水温図例 
ご
利
用
方
法 

水産祭り（10月11日）で、体験乗船と焼きハタハタをふるまいました。 

★水産課からのお知らせ★  

 ■今月の漁業許可証更新情報    

 許可更新が必要な漁業種類： 
許可更新期限：平成27年10月31日 
 

いわし、あじ機船船びき網 

１そうびきいわし船びき網 

許可更新期限：平成27年11月30日 
 

たいこぎ刺網                                 

許可更新期限：平成27年12月31日 
 

かいけた網                                  

きすこぎ刺網                                                   

小型いかつり（５～１０トン） 

 

■遊漁船登録業者の皆様へ 
 遊漁船登録に保険期間等の変更があった時は、
変更申請をお願いします 

 

 

 

ハマチのうまい季節到来☆11月の魚乙
女塾は米子市淀江でハマチに挑戦します。
刺身はもちろん、漬け、なめろう、 

あら汁、あら煮・・・。まるまる一本 

さぁ～っと、さばいて一杯食べよう！ 
ＣＡＴＶ・とっとり動画チャンネルで放送中！ 

★田後港 大漁感謝祭★ 
・８時～１４時 

・場所 田後港 

 田後漁協近く 

☆かに汁 

☆餅つき大会 

☆港内遊覧 

☆歌謡ショー 

１１月１４日（土）は各地で 

☆かに祭り☆やっています！ 

★松葉がに祭り★ 
・９時５０分～１５時 

・場所 堺中央綜合卸売市場 

・住所 大阪府堺市北区 

     中村町６０７ー１ 

・アクセス 新金岡駅から徒歩３０分 

☆かに釣り☆かに汁☆ビンゴ大会☆ 

★鳥取かにフェスタ２０１５★ 
・９時～１４時 

・場所 マリンピア賀露 

☆かに汁☆ビンゴ☆フリーマーケット☆ 

栽培漁業センター 

有害赤潮への対応について 

赤潮について不明な点がございましたら、お問い合わせ下さい。栽培漁業センター 門脇 TEL(0858)34-3321 

 県では有害赤潮の実態把握と迅速な情報

提供を目的に定期調査を行っています。 

 今年9月下旬に浜村沖で確認された有害赤

潮は、昨年県西部で魚介類に被害を与えたコ

クロディニウム・ポリクリコイデスでした。そのた

め、10月上旬に2度の追加調査を行いました

が、コクロディニウム・ポリクリコイデスは確認

されておりません。 

 今後、有害赤潮が確認された場合、注意報

や警報を発令することがありますので、提供す

る情報には十分に注意し、有害赤潮に備えて

下さい。 

有害赤潮 コクロディニウム・ポリクリコイデス 

・7月から10月までの期間に発生しやすい 

・大量発生すると海水が茶色に色づく 

色づいた海水 

約0.3 mm 


